Piano igienico con
apparecchiature a filo

Induzione con controllo della temperatura
e prevenzione surriscaldamento
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E fondamentale per ogni apparecchiatura l'impiego ottimizzato
della energia disponibile. Pertanto ottenere un rendimento ottimale &
prioritario. Per questo alla base dello sviluppo delle apparecchiature
WAMSLER c'é sempre |'impiego efficiente della energia disponibile.
Il dimensionamento ottimale degli ugelli, la grande superficie delle
resistenze per maggiore scambio termico, resistenze in Incoloy e con
piastra scaldante in alluminio per le bistecchiere o induzione ad alto
rendimento con ottimizzazione di consumo incorporato e programma-
bile anche nel tempo sono solo alcuni vantaggi. Tutti vantaggi nel segno
del ridotto consumo energetico ma con massimo rendimento.

WAMSLER — Un prodotto con tradizione centenaria
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Piano di cottura estremamente pesante, per padelle e pentole incassate con supporto centrale,
disponibile in 3 misure
(Sistema Wamsler)
Per grandi comunita, caserme, ospedali, sale da pranzo, costruito in 4 sezioni con 9 forni superiori e 6 forni inferiori, 3 armadi

caldi frontali, zone di cottura a richiesta, 3 pentole in rame incassate con riscaldamento individuale, costruzione centrale con
1 armadio caldo per lato e per piatti e pentole.

La ditta Degrotec GmbH si riserva il diritto di adottare modifiche al proprio prodotto, senza preavviso anche in fase di realizzazione della fornitura.
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WAMSLER — Un sinonimo per blocco di cottura pregiato
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lgiene perfetta
Lavorazione magistrale
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